
Jetzt kann der Sommer 
so richtig losgehen!
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301 Rotmainhalle, Bayreuth

Bayreuth

Herzogkeller

BIER

Eigene Brauerei: Pils, Helles, Landbier, 

Zwickl, Original (alles vom Fass).

Maisel/Bayreuth: Verschiedene 

Weißbiere, Maisels Weiße leicht, 

Kritzenthaler Alkoholfreies.

KÜCHE

Fränkische Brotzeiten. Täglich 

kleine Karte mit warmen Gerichten. 

Spezialitäten: Zwetschgenbames, 

Grillhaxen, Landbierleberkäse, Land-

bierbratwürste.

PLÄTZE (außen/regens
icher)

1200/550

ANSCHRIFT

Hindenburgstraße 9

95445 Bayreuth

Tel.: 0921-43419

ÖFFNUNGSZEITEN

Anfang Mai bis Anfang Sep.:

Täglich ab 16 Uhr

Kein Ruhetag

Er verweist alle anderen in der Stadt auf die 

Plätze: Der Herzogkeller. Mit über 1.000 Plätzen 

und einer ehrwürdigen Historie (seit 1888) steht 

er für die Bierkultur in der Markgrafenstadt. Das 

Seidla kostete damals noch zehn Pfennig, mit 

dem ersten Weltkrieg allerdings endete der 

erste Teil der Geschichte. Nach der Wiederer-

öffnung im Juli 1990 sitzen die Bayreuther aber 

wieder gerne wie einst Kronprinz Ludwig über 

den alten Felsgewölben und lassen sich das Bier 

der Bayreuther Brauerei schmecken.

BAyREUThS BIERGARTEN 

TIPP: Grillhaxen

Symbolerklärung s. vordere Klappe

WWW.HERZoGKELLER.dE

GPS: 49°56‘54“ N / 11°33‘60“ E

Markus Raupach und Bastian Böttner 

Frankens schönste 
Bierkeller und Biergärten
672 Seiten prall gefüllt mit über 600 Tipps und über 
1000 Photos, dazu eine Faltkarte Frankens mit allen 
vorgestellten Gastronomien.

ISBN: 978-3-936897-82-1
19,90 Euro

Mediengruppe Oberfranken – Buch- und Fachverlage GmbH & Co. KG
E.-C.-Baumann-Strasse 5
95326 Kulmbach
Tel. 09221 – 949 311
Fax 09221 – 949 377
Mail: buchbestellung@infranken.de
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BIER

Spezial/Bamberg: Rauchbier, 

Ungespundetes (beides vom Fass), 

Hefeweißbier. Jever: Alkoholfreies.

KÜCHE

Fränkische Brotzeiten. Täglich mittel-

große Karte mit warmen Gerichten.

Spezialitäten: Grobe Bratwürste 

mit Sauerkraut oder Brot, Haxen, 

Schäuferla, Knöchla, Ziebeleskäse, 

Brotzeitteller. 

PLÄTZE (außen/regensicher)

700/80

ANSCHRIFT

Sternwartstraße 8

96049 Bamberg

Tel.: 0951-54887

ÖFFNUNGSZEITEN

Täglich ab 15 Uhr

So und Feiertage ab 10 Uhr

Montag Ruhetag

Ganzjährig geöffnet

(Betriebsurlaub Ende Sep./Anfang 

Okt.)

Spezialkeller Bamberg

DIE GUTE AUSSIchT 

Der Keller bietet nicht nur die schönste Aus-

sicht auf das Weltkulturerbe Bamberg, er ist auch 

für viele Bamberger das Ziel der gedanklichen 

(manchmal auch der realen) Flucht vom Arbeits-

platz - ein Ort der gemütlichen Alkoholisierung. 

Vor allem das jüngere Publikum schätzt den 

Keller, wobei gerade viele Einheimische auch mit 

ihm alt werden. Übrigens: Der gemeisterte Auf-

stieg rechtfertigt bereits das erste Seidla Bier.

WWW.SPEZIALKELLER.dE

Bamberg

989 Schranne, Bamberg

TIPP: die legendäre Rauchbier-Radler-Maß

Symbolerklärung s. vordere Klappe

GPS: 49°53‘05“ N / 10°53‘15“ E

406

Die Erlanger Biergeschichte
Freizeit-Tipp

www.STEinBACH-BRAEu.DE

Über 20 Braustätten befanden sich der-

einst in der Hugenottenstadt, darunter 

so klangvolle Namen wie Erich Bräu und 

Hofbräu. Deren Standorte kann man an-

hand einer übersichtlichen interaktiven 

Karte genau nachvollziehen und dann 

auch die zugehörigen Bierdeckel und 

-krüge entdecken.

Absolut sehenswert ist auch das Berg-

kirchweihpanorama das 1918 geborenen 

Hermann Seißler. Der Feinmechaniker 

und Siemens-Ingenieur schuf mit 88 

Jahren ein mechanisches Ebenbild der 

Bergkerwa von 1925. Mit Karussell, Schiff-

schaukel, Süßigkeitenbude und - natür-

lich - dem Steinbachbräu-Keller. Der ist 

übrigens - dank der Umsicht der Vorfah-

ren - noch immer in der Hand der Gewalts 

und damit seit Beginn der wiederaktivier-

ten Braugeschichte einer der Garanten 

des Erfolges. Momentan müssen Sie sich 

für einen Museumsbesuch noch zuvor 

anmelden, in der Regel ist das aber dann 

alles schnell ermöglicht.

INfo

Vierzigmannstraße 4

91054 Erlangen

Telefon: 09131 - 8959-12

Fax: 09131 - 8959-22

eMail: gewalt@steinbach-braeu.de

Website: www.steinbach-braeu.de

Oberhalb des Sudhauses der Steinbachbräu finden Bierfans seit 

2010 ein ganz besonderes highlight: Ein waschechtes Brauerei-

museum. hier werden nicht nur die geschichte der Braukunst und 

der Werdegang des Bieres erklärt, sondern auch viele interessante 

Einzelheiten über die Erlanger Biergeschichte erzählt. 
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607 Beerbach (b. Abenb.) Dorfweiher, Abenberg

Pflugsmühle

Die Pflugsmühle

bIer

Spalter: Hell, Pils, Dunkel, Weizen 

(vom Fass). Fürst Wallerstein: Keller 

(vom Fass). Gutmann/Titting: Helles 

Weizen, dunkles Weizen, leichtes 

Weizen, alkoholfreies Weizen. Löwen-

bräu/München: Alkoholfreies.

KÜChe

Fränkische Brotzeiten. Do bis So 

kleine Karte mit warmen Gerichten.

Spezialitäten: Selbstgebackenes 

Brot, Bräten aus dem Brotbackofen, 

verschiedene Nachtische.

PLÄTZe (außen/regens
icher)

500/100

aNsChrIfT

Pflugsmühle 1b

91183 Abenberg

Tel.: 09873-97980

ÖffNUNgsZeITeN

Mo bis Fr ab 13.30 Uhr

Sa ab 11 Uhr

So und Feiertage ab 10 Uhr

Kein Ruhetag

Nicht nur, dass es hier den schönsten Biergar-

ten-Sonnenuntergang des Seenlandes zu be-

wundern gibt, bei Friedrich Braun kommen auch 

die Freunde guter Kost nicht zu kurz. Schließlich 

nutzt er seine selbstgemauerten Brotbacköfen 

nicht nur zur Herstellung der leckeren Laibe, son-

dern brutzelt darin auch Bräten wie Schäuferla & 

Co., die dadurch einen ganz besonderen Hoch-

genuss darstellen. Auch die Freunde der Brotzeit 

kommen nicht zu kurz, von „Irgendwas“ bis zur 

„Ringel-Brotzeit“ stehen jede Menge Varianten 

auf der Karte. Der Biergarten an sich ist übrigens 

noch gar nicht alt: erst 1988 entstand das Klein-

od aus einer Art Bierlaune heraus und war doch 

seit dem ersten Öffnungstag der Renner. Gut für 

Kinder: Um die Ecke gibt es Buggybahn und Mi-

nigolfplatz sowie tolle Wanderwege in den Wald.

EIN trAUm Im WAlD

TIPP: schäuferle, fischgerichte (eigene Zucht)

Symbolerklärung s. vordere Klappe

www.PfLUgsmUehLe.de

gPs: 49°12‘25“ N / 10°54‘02“ e

Auch mit ihrer vierten Auflage zeigen die Bestseller-Autoren Markus  
Raupach und Bastian Böttner, dass sie es immer noch können:  
Denn das unter dem Namen „Frankens schönste Bierkeller und Biergärten“ 
seit 2006 schon 35.000 mal verkaufte und zum Standard in jedem  
Frankenhaushalt gehörende Werk kann 2010 wieder mit interessanten  
Neuerungen aufwarten. Neben den bekannten unabhängigen Recherchen, 
Tipps, Hintergrundstories und hilfreichen Informationen wie Speisekarte,  
Öffnungszeiten und nächster Haltestelle gibt es nun unter anderem einen  
Familienkompass. Hier empfehlen die Autoren den Lesern mit Nachwuchs, 
wo es die schönsten Spielplätze, die spannendste Natur oder einfach den 
Freizeitpark oder die Sommerrodelbahn um die Ecke gibt.
Außerdem konnten sie 32 Seiten zulegen, insgesamt wieder viele neue  
Geheimtipps und Klassiker aufnehmen und die gesamte Metropolregion 
Nürnberg durchkämmen. Dabei stießen Raupach und Böttner bis in die 
Oberpfalz vor und sind auch da fündig geworden. In einem Zwölf-Seiten-
Special geben die beiden einen ersten Einblick in die Bierkultur von Amberg, 
Neumarkt & Co.
Komplett neu gestaltet wurden die im Buch enthaltene Faltkarte, die es auch 
separat zu kaufen gibt, und die zugehörige Website www.bier.by, über die 
man auch eine kostenlose Bier-App für‘s Smartphone herunterladen kann.
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BIER

Eigene Brauerei: 27er Urtyp, Pils, Hel-

les, Hausbier, Hefeweizen, Bockbier 

(saisonal), Festbier (saisonal) (alles 

vom Fass), Kristallweizen, dunkles 

Weizen, leichtes Weizen, König-

Friedrich-Weisse, Weihnachtsbier.

KÜCHE

Brotzeiten. Täglich große Karte mit 

warmen Gerichten. Spezialitäten: 

Bräu-Salat, Schweinebraten, Zwiebel-

rostbraten.

PLÄTZE (außen/regensicher)

200/300

ANSCHRIFT

Raigeringerstraße 11

92224 Amberg

Tel.: 09621-15259

ÖFFNUNGSZEITEN

Täglich ab 10 Uhr

Kein Ruhetag

Zum Kummert Bräu

UNtEr AltEN 

KAStANiEN

So sitzt man im Biergarten des Brauereiwirts-

hauses, das heute auch in den alten Brauereiräu-

men untergebracht ist. Vom Zapfhahn kommen 

die Bierspezialitäten des Hauses, unter anderem 

der 27er Urtyp, ein unfiltrierter Klassiker, der den 

Bieren aus der Zeit des Gründungsjahres der 

Brauerei – 1927 – nachempfunden ist. Wer, bei-

spielsweise zur gemütlichen Schafkopfrunde, 

eher ein helles oder klassisches Weizen genie-

ßen möchte, ist hier ebenfalls goldrichtig. Nicht 

vergessen wollen wir die gute Bratenküche des 

Hauses und die hausgebrannten Schnäpse!

www.ZUMKUMMERTBRAEU.dE

Amberg

408,454,459 Raigeringer Straße, Amberg

TIPP: Hausgebrannte Schnäpse

Symbolerklärung s. vordere Klappe

GPS: 49°26‘40“ N / 11°52‘23“ E

483483

   

2, 3 Wöhrder Wiese, Nürnberg

nürnberg

wies‘n Biergarten

bIer

St. Georgen Bräu/Buttenheim: 

Kellerbier (vom Fass).Löwenbräu/

Buttenheim: Helles Bier (vom Fass), 

Weizen. Dreykorn/Lauf:  Dunkles 

(vom Fass), Pils.

KÜChe

Fränkische Brotzeiten.Täglich mittel-

große Karte mit warmen Gerichten.

Spezialitäten: Bratwürste, Grillfleisch.

PLÄTZe (außen/regens
icher)

800/45

aNsChrIfT

Johann Sörgel Weg/

Wöhrder Wiese

90482 Nürnberg

Tel.: 0911-2406688

ÖffNUNgsZeITeN

Anfang Mai bis Mitte Sep.

Mo bis Fr und So  ab 10 Uhr

Sa ab 13 Uhr, Kein Ruhetag

zugegeben, es ist nicht alle Tage Welt- oder 

Europameisterschaft, aber die Wöhrder Wiese 

ist der Mittelpunkt des öffentlichen Sehens und 

Gesehen Werdens in Nürnberg. Dabei dreht es 

sich nicht um die High Society, sondern eher 

um die jungen Studentinnen, die sich hier ab 

gefühlten 10 Grad Außentemperatur die Son-

ne auf den Körper scheinen lassen. Beste Aus-

sicht – und Verpflegung bietet dabei der toll 

angelegte Biergarten, der aber auch noch mit 

vielfältigen Spielgelegenheiten für die Kinder 

und dem separaten „Erfahrungsfeld der Sinne“ 

aufwarten kann. Fazit: Hier kann man jeden Tag 

Urlaub machen.

täglIch pUBlIc VIEWINg

TIPP: 1/2 meter wies‘n brotzeit (für Zwei)

Symbolerklärung s. vordere Klappe

www.wIesN-bIergarTeN.de

gPs: 49°27‘04“ N / 11°05‘28“ e

565

8189 Wirmsthal Abzw. Wittelsb. Turm, Euerdorf 

Bad Kissingen

erlebnisbrauerei Wittelsbacher Turm

BIER

Eigene Brauerei: Vollbier „Unser 

Bier“, Frühlingsbock (März bis Mai), 

Maibock (ab Mai), Oktoberfestbier 

(ab Mitte Sep.), Weihnachtsbock (ab 

Dez.) (alles vom Fass).

KÜCHE

Fränkische Brotzeiten. Täglich große 

Karte mit warmen Gerichten.

Spezialitäten: Schäuferla, Haxen, 

verschiedene Bräten, Schnitzel.

PLÄTZE (außen/regens
icher)

700/300

ANSCHRIFT

Wittelsbacher Turm 1

97688 Bad Kissingen

Tel.: 0971-7858820

ÖFFNUNGSZEITEN

März bis Okt. 

Täglich ab 11 Uhr

So und Feiertage ab 10 Uhr

Nov. bis Feb. 

Mo 12 bis 20 Uhr

Di bis Sa ab 11 Uhr

So und Feiertage ab 10 Uhr

Das Vollbier mundet! Soviel sei schon mal er-

wähnt. Und nachdem sich die Inhaber vor der 

Einrichtung der Gasthausbrauerei unter ande-

rem in der Fränkischen Biermetropole Bamberg 

umgesehen hatten, nimmt es nicht wunder, 

dass auch das Ambiente und die Erzeugnisse 

der Küche stimmen. Hier sollte man also nicht 

nur auf den kleinen Erfrischungsschluck oder 

das Eis zwischendurch vorbeischauen, sondern 

durchaus einen ernstzunehmenden Zwischen-

stopp mit Bier und Schäuferle oder Brotzeit ein-

planen. Dazwischen bietet sich natürlich eine 

Besteigung des Namensgebers an. In 25 Metern 

Höhe bietet der 1907 eingeweihte Wittelsba-

cher Turm einen echten Traumblick ins Saaletal.

AUSFlUgSziEl 

mit hAUSBräU 

TIPP: Haxe mit Hausbier

Symbolerklärung s. vordere Klappe

www.wITTELSBACHER-TURM.dE

GPS: 50°09‘46“ N / 10°04‘33“ E
    


